
EL EQUIPO DE BÀRBAR

OS DESEA 

FELIZ AÑO NUEVO

BÀRBAR TEAM

WISHES YOU

HAPPY NEW YEAR



FIN DE AÑO
NEW YEARS EVE

APERITIVOS/APETIZERS

OSTRA CON TARTAR DE ATÚN / Oyster with tuna tartar

CARABINERO A LA BRASA CON BEURRE BLANC CÍTRICA/ Grilled Scarlet Shrimp with citrus beurre blanc

BIKINI DE CAVIAR Y BURRATA / Caviar and burrata ‘‘bikini’’ sandwich

FOIE GRAS TOAST WITH DUCK HAM / Eel kabayaki toast with foie gras

ENTRANTE/STARTER

RAVIOLI DE BOGAVANTE NACIONAL CON TRUFA NEGRA/ Lobster ravioli with black truffle

PRINCIPALES/MAINS

MERO SALVAJE CON MANTEQUILLA NEGRA
Wild grouper with black butter

LOMO BAJO DE WAGYU A5 CON COLMENILLAS A LA CREMA
A5 wagyu sirloin with creamed morels

POSTRES/DESSERTS

CHOCOLATE MAJARÍ CON MANGO, SESAMO NEGRO Y TOFFE SALADO 
Majarí chocolate with mango, black sesame, and salted toffee

TURRONES & PETIT FOURS / Nougat and petit fours

PRECIO POR PERSONA IVA INCLUÍDO 265€ / PRICE PER PERSON VAT INCLUDED  265€
BEBIDAS NO INCLUÍDAS EN EL MENÚ / DRINKS ARE NOT INCLUDED WITH THE MENU


